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Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
D
e Saucisson a I’ail beurre* : . Carottes rapées aux
= Endives aux noix
T (Betteraves ciboulette) Macédoine a I’aneth agrumes
S & Aiguillettes de volaille
S 5 Nuggets de mais sauce normande ** . Dos de colin a I’oseille
gs (Tortillas) Spaghettis
bolognaise**
N FERIE Purée d q (Bouchées de
2 Coquillettes uree de pommes de | camembert et pates) Pommes paillasson
S terre et potiron
> LUNDI DE PAQUES
55
E % Yaourt sucré Fromage frais Petit suisse aux fruits Emmental en stick
a -
ju -
& Orange Grille aux pommes et Purée pomme-ananas Chou chocolat
2 framboises

*Contient du porc (plat remplacé par celui entre parentheses)

**Contient de la viande (plat remplacé entre parenthéses)
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Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Entrée

Paté de campagne
cornichon*
(Céleri rémoulade)

Endive vinaigrette

Chou-fleur cuit
mayonnaise et ail

Carottes rapées au
sirop d’érable

Saucisson sec*
((Euf dur tartare)

Accompa
gnement

Sauté de beeuf sauce
mironton**

Croquettes épinards

Cote de porc romarin*
(Bouchées de poisson

Couscous poulet **

Pavé de poisson mariné

(Galette végetarienne ané) (Omelette fraiche) au thym et poivre
boulgour legumes) P
N s ,
2 Poelee de Ie_gumes aux Riz Epinards a la creme Semoule Ratatouille
& champignons
>
55
E % Cantal Yaourt nature Emmental Yaourt sucré Yaourt aromatisé
a -
5 Purée de pomme
A Orange P Flan patissier Poire Beignet chocolat
2 banane

*Contient du porc (plat remplacé par celui entre parentheses)
**Contient de la viande (plat remplacé entre parenthéses)
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Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
A Lentilles a
3 Carottes rapées, jus de R N .
= (Euf dur mayonnaise | citron, et fromage ail et ! auvergnate Macédoine de legumes Pommes de terre a
< .. (Tomate persillées) Pirlandaise
L fines herbes
S o Paupiettes de dinde aux
£ 2 Croq pané blé pruneaux ** Steak hachés** : N
g E d l . du f ) Dos de colin meuniére
g 2 tomate (Dos de colin sauce (Beignet du fromager) Choucroute garnie*
aurore) (Aiguillettes de blé
N Purée d q tomate et batonnets de
. . urée de pomme de :
E Petits pois pomm Pennes carotte) Riz
S terre et panais
>
)
=R . - . L
E = Tomme noire Mini cabrette Coulommiers Délice d’emmental Petit suisse nature
a -
)
S
D Compote pomme- - , .
7 Pote b Kiwi Banane Fromage blanc sucré Poire
= framboise

*Contient du porc (plat remplacé par celui entre parentheses)

**Contient de la viande (plat remplacé entre parenthéses)
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Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Croustillon Dubarry

Entrée

Saucisson a I’ail beurre*
(Tartare de courgette)

Salade de blé a
provencale

Tomates a I’huile
d’olive

Paté forestier oignon
blancs*
(Concombre au basilic)

Boulettes de blé

Accompa
gnement

Escalope de volaille
sauce tunisienne**

Roti de dinde sauce
colombo**

Dos de colin sauce

panées fagon thai (Tortillas) (Dos de colin meuniére) | Hachis Parmentier* ciboulette
(Croquettes de blé

N épinards et haricots

£ Pomme vapeur Brocolis béchamel Ratatouille beurre ciboulette) Riz

g
55
E % Saint-Morét Tomme blanche Petit suisse nature Petit Louis Petits suisses aux fruits
a -

5 Brassé a la pulpe de

3 fruifc) P Liegeois chocolat Gateau Basque Kiwi Poire

)

*Contient du porc (plat remplacé par celui entre parentheses)
**Contient de la viande (plat remplacé entre parenthéses)
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b Du lundi 29 avril au vendredi 3 mai 2024 e
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
@ . . Rillettes cornichons* ,
o Feuilleté bolognaise** L ep e Taboulé au poulet **
= x . (Euf dur sauce tartare (Tomate a I’huile .
< (Carottes rapées) . (Concombre ciboulette)
L d’olive)
© Saucisse de . ,
3 % Toulouse* Aiguillettes de ble Pavé de poisson mariné
S £ , tomate et fromage de - gep
S 2 (Bouchée de chavre . a la provencale
< o camembert) Lasagrjes bolggnalse
(Pané de blé tomate
@ ) _ FERIE mozzarella et pates) )
2 Coquillettes Riz Purée
I q FETE DU TRAVAIL
>
o
s o . :
E = Petit suisse sucré Yaourt aromatisé Yaourt sucré Chanteneige
a -
]
S \ JED - ;s -
D Créme dessert saveur Brassé a la pulpe de , : Cookies aux pépites de
7 . Purée pomme-fraise
= chocolat fruit chocolats

*Contient du porc (plat remplacé par celui entre parentheses)

**Contient de la viande (plat remplacé entre parenthéses)




